
Menu

Apéritif
Kir vin blanc ou cocktail maison

mélange salé ou légumes croquants

Entrée au choix
Gravlax saumon à l’aneth et baies rouges

Oeuf cocotte à la crème, champignons du marché

Aumônière au chèvre, fondue d’oignons et noix

Plat au choix
Magret de canard et 

pommes de terre à la crème truffée 

Risotto à la butternut et au parmesan

Options
Foie gras poêlé, toast brioché , chutney de figue / 7€

Filet de rumsteak, sauce aux morilles. + 5€

Repas de fête d’année de
votre Entreprise 

Dessert au choix
Foret noire maison

Salade de fruits exotiques

Queue de lotte sauce au chorizo.  + 5€

Boissons: Vin St Hilaire(1b/4p) et Evian Badoit(1b/3p)

+ 7,25 € 

Du lundi 20 novembre au
vendredi 22 décembre 

à partir de 39 € par personne

Sur réservation à l’avance uniquement - 
nous contacter pour plus de détails - 0442244048


