Le Mas Des Ecurevuils ***

HOTEL - ResTAURANT - BANQUETS

UN hiavre de paix ... pOUR UNE EXPERIENCE UNIQUE

Vivez vOTRE CEREMONIE COMME UN JOUR UNIQUE.... AU Cceur de A Provence, dans un décor de Pinede de
cing hectares, Au bord d'UNE piscine dECOUVERTE.

A seulement Queloues minutes du centre ville Historioue d’Aix en Provence, Le Mas des Ecureuils vous
OUVRE SES PORTES AU CCEUR dE A pinede provencale, Niché dans UNE NATURE AUTHENTIQUE AUX SENTEURS dE
lavandes, pour l'organisation dE VOTRE RECEPTION.

Ensemble, Nous perRsONNALISERONS VOTRE fETE, SELON vOs ENViES ET THEMATIQUES, pOUR vos RepAs dE famille,
ANNIVERSAIRES, bApTEMEs, COMMUNIONS, MARIAGES...

Le Domaine du Mas dispose d'une capacité d’accueil de 40 A 130 peRSONNES EN INTERIEUR dANS NOS
différents salons €T jusou’A 190 PERSONNES EN EXTERIEUR SUR lES TERRASSES, AbRITEES sous les pins T
AUTOUR dE [A piscine.

Pour célebrer voTre fETe €T vivre des insTANTS inoubliables, NOTRE EQuipE A iMAGINE UNE OffRE complETE
EN VOUS ACCOMPAGNANT SUR TOUTE | ORGANISATION :

- le menu personnalisé avec le Chef

- La chambre des invités d'HONNEUR, SURCIASSEE GRACIEUSEMENT EN CATEGORIE SUPERIEURE AVEC |E
petiT déjeuner offerT, servi EN cHAMbRE,

- Undécorum délicar dans [a chambre

- Uneoffre spéciale pour les chambres de vos convives

- UNE ResTAURATION cOMPIETE pour les AUTRES RepAS (bRUNCHS — dEjEUNERS ETC...)

L'hoTel propose 2% chambres aux décors provencaux et personnalises, localisées sur Tout le domaine
de |a pinede, CERTAINES AVEC TERRASSES EN ETAGE, d'AUTRES dE plEin pied, certaines prochEs de |a piscine,
d'auTres plus EloigNEes.

Les familles peuvent profiter de chambRres spacieuses avec leurs enfanTs. Pour Les pERSONNES AGEES OU A
mobilité Réduite uNe chambRre AdAPTEE lEUR SERA pRIORITAIREMENT AllOUEE.

La Privartisation de tout ou paARrTiE de 'érablissement sera demandée A pARTIR dE 50 PERSONNES ET EN CAS
d’animation musicale dansanTe surtouT Le soir. Pour cela un devis precis sera érabli, suivant |a période

SAISONNIERE, EVALUE A pARTIR dE 880€* les & chambres supéricures du bATiMENT du RESTAURANT, ou dE
2700€* pour 'ensemble des 2% chambres, Espace piscines TERRASSES ET e domaine (*Tarif indicaTif en
basse saison d'ocTobre A avril)

Afin de pouvoir personnaliser VOTRE MENU, [E CHEf A TouT d’abord LEs TROIS MENUS QUI SUIVENT puis vous
RECEVRA EN VUE dE CREER ENSEMbIE vOS VARIATIONS.

Au lendemain de la soiREe, vous pourRez EGALEMENT CONTINUER [a fETE AuTOUR d'UN brRUNCH SOUS LES
couleurs de [a pinede, autour dE |a piscing EN TOUTE CONViVIALITE.
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Pour MaRriages eT Grandes CElébraTions ...

MEeNu « Esprit PRovence » A 68€70 TTC*

(Sur [a base de 70 persoNNES MiNiMUM)

ApeRritif

Kir Périllant Provencal ou Cockrail champagne

Avec AssORTIMENT dE 4 canapEs chauds €T froids eT [EGumES CROQUANTS
Entrée Au choix :

Carpaccio de THon A [a julienne de l[EGumes, viNaiGRETTE balsamigue
Ou

VARIATION dE TOMATES, CARPACCIO TARTARE ET bEiGNET SUR salade de fines Herbes
Plar Au choix -

Brocherte de gambas aux pertits lEGumes wokés aux seNTEURS dE GiNGEMBRE
Ou

SuprémE de canetTe ROTI T pochE au bouillon de lEGumes parfumé, crime dE foie GRAS SUR pain
crousTillant

Fromages affinés :

AssorTIMENT de % fROMAGES SElON VOTRE REGION sElecTionnEe Ou BRiE Tiede au miel e1 pignons de pin
Dessert Au choix -

Pitce monTée choux de |a PaTisserie Leroy

ouv GATEAU dE CEREMONIE

Calé er migNARdisEs

Vin du Domaine de Camaissette, cOTes de Provence ( 1 bourteille pour %)

CHampagNE Masst (ou £guivalent) (1 bouteille pour 6 pERSONNES)

Menu « Délice Aixois » A 84€00 TTC*

(Sur A base de 20 persoNNES MiNiMUM)

ApeRritif -

Soupe de champaGNE

BAR A jus de fruiTs

AvEC AsSORTIMENT dE 6 caNapEs chauds eT froids eT lEGumES CROQUANTS
EntréE AU cHoix -

Salade de foie Gras de canard aux ArTichauts, fique fraichEe eT croutons de pain d'Epice
Ou

Fleur de courgetTe farcie A [a brousse, MeNTHE €T CiTRON, Gaspacho de TomATES AU CElERi
Plar au choix :

Filer de bar rOTI AU THym GRis, jus de fines Herbes, EcrasE de pommes de TERRE AUX OlivES
Ou

Filer de baeuf potl, jus i€ au foie gras de canard, Tian de lEgumes
Fromages affinés :
AssorTiMENT dE 7 fRomAGES SELON VOTRE REGION sElecTioNNEE Ou BRI TiEde au miel eT pignons dE pin
DesserT Au cHoix -
Pitce monTée choux de |a Patisserie Leroy
ouv GATEAU dE CEREMONIE
Calé eT mignArdises
Vin du ChATeau Saint Hilaire, cotes de Provence ( 1 bourteille pour %) er
Eau Minérale (Badoit Evian 1 bt pour % pers)
CHampaGNE Masst (ou £guivalent - 1 bouteille pour 6 pERSONNES)

Oprion Cascade de champagne: 200 €

Ces TARifs COMPRENNENT :

|a mise en place Tables, chaises,
NAPPAGE blaNC, SURNAPpPAGE
perSONNEL REALiSE, dElicaTe
décoration de cenTre de TADE,
iMPRESSION dES MENUS.
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... |déAl pOUR jEUNES ANNIVERSAIRES, bAPTEMES

Menu « Balade A Aix » A48€50TTC

(Sur [a base de 20 persONNES MiNIMUM )

Aptirif :

Kir vin blanc er Cockrail petillant sans alcool

Entreée Au choix -

Gaspacho de melon et fenouil, mirepoix de poivRon VERT, TARTINE dE foie Gras de caNARd A | REDucTiON

de porTO

Ou

TriaNGlE d'aubErGiINE AUX poivRONS ROUGES, QUENELLE dE TApENAdE €T coulis basilic ciTron
* |éGumE cHoisi ET pROPOSE SUIVANT SAISON

Plat au choix:

Dos de cabillaud roi, Tian de lEGumes, sauce aioli safRANE
Ou

Paleron de veau mijoTe au ciTroN €T olives picholines
Dessert Au choix -

Pitce monTée choux de |a PaTisserie Leroy
Ou

GATeau de cérémonie (saveur au choix 7 chocolats — mousse de fruits — praling)
Calé eT migNARdisEs
Vin du Domaine de Camaisserte, coTes de PRovence ou Euivalent ( 1 bouteille pour 7)

AssORTIMENTS dE CANAPEs Au choix EN ApERiTif pour les % menus :

VERRinES dE CHEVRE, TOMATE A [ ESTRAGON,
VERRINES dE saumon fumE avocars

Mini pizza mozzArella

Boucliee volaille brockierre

BROCHETTE TOMATES CERISE ET [ETA
TApENAdE NOIRE ET CROUTONS

OPTIONS :
Open Bar ou Vasques de cocktail supplémenTaiRre, eNTRe 7€ €1 9 € par persoNNE selon devis precis
BarA Bonbons: 7 0€
Bar apEriTifs enfanTs : Bonbons, Sodas et jus de fruits,, chips €1 biscuits salés : 6.50 € par enfant
Oprion buffer sushi, AsiaTiQUE ou iNdiEN : sUR devis ENTRE 7 €T 7.5 0 € pAR PERSONNE
Menu enfant: 1 € *TTC par enfant :
- Filerdevolaille er pommes frites ou filer de poisson €T Riz avec peTits [EGumes
- Coupe de glace « SmARTIES »
- ou uN plat du menu de cérémonie™ et Pitce MONTEE®
Chou supplémenTaire : 2.70€ pitce.
PaRT de GATEAU SUPPlEMENTAIRE : 9€.
Plat chaud supplémenTaire : selon cARTE.
Eau minérale plate ou gazeuse : 7€ TTC a boureille.
AUTRE ViN : VOIR NOTRE CARTE disponible.
ChampagNe Masse ou équivalent : 4 9€ TTC a boureille.
Droit de bouchon : 9€ TTC par boureille ouverte de 7 9 cl.
Heure supplémentaire A parTiR e minviT: de 7 7€ TTC A 150 € TTC selon Nombre de personnEs

Décorarion florale ou AUTRE : A persoNNALisER sUR devis
Chambre : sur devis selon privatisation Totale ou parielle de l'érablissement
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CONDITIONS :

RéservaTion : AcompTe de 709 demandé A la commande. Puis N second versement de 209 2 mois avanT la daTe, Solde
le jour de la RécepTiON. Seul le dépOT du 17 ACOMPTE GARANTIE [A RECEPTION ET EN ASSURE SON boN dérROULEMENT jusou'A [a fin
de [a presTaTioN, il VAUT ENGAGEMENT MUTUEL

Heure limite de service : 1 7H ou OOH le maTin, sauf Accord et AUTORiSATION pARTiCULiERE.

Heures supplémentaire : entre 7% € €1 120 € 'Heure selon NombRre de perRsONNES

Nombre de personnes minimum fixEes AU jour de siGNATURE du CONTRAT, dERNIERS AjOUTS A CONFIRMER 2 SEMAINES AVANT.

Le service e faiT dans NOTRE SAllE dE RESTAURANT, QUi VOUS SERA RESERVEE.

La piscine est RESERVEE A [a clientéle de HoTEL les clients du RESTAURANT PEUVENT EN jOUIR TOUT EN RESPECTANT LE cAdRE
calme e1 paisible des lieux.

Si plus de 7 enfanTs, prEVOIR baby-siTTER

Pour TouTE ANiMATION MUSiCALE, Nous ReEcommMANAONS diveERrses sociéTEs eT devons demander les autorisations officielles.
Tarif applicable du Terjanvier 2017 au 20 décembre 2017

Erablissons vorre demande personnaliste :

VN EVIENT & e
D ATE & e

NOMDRE AE CONVIVES : ..o

HEURE d'ARRIVEE = ..o HEURE AEPART © oo

BUAGET & e
HEbERGEMENT :
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